
VENTES AU PROFIT DES ELEVES DE L’ECOLE DE LA LIONCHERE 

Dans le but de financer le voyage scolaire de la classe de CM2 de l’école de la Lionchère, nous 
vous proposons une vente de produits locaux, bio, excellents confectionnés par le "Petit 
Cueilleur », ainsi qu’une vente de plants bio afin de garnir vos jardins. Ces plants sont proposés 
par le Gaec Horticulture du Haut Lignon. Ces opérations permettent de soutenir concrètement 
leur projet. 

C’est typiquement le genre de petit geste qui peut faire une vraie différence pour eux.


Si le cœur vous en dit, vous pouvez passer commande :


• soit directement en ligne grâce au QR code ou lien suivants : 


QR CODE PETIT CEUILLEUR            QR CODE PLANTS HORTICULTURE HAUT LIGNON


LIEN PETIT CUEILLEUR :  https://www.helloasso.com/associations/amicale-des-ecoles-
publiques-de-tence/boutiques/le-petit-cueilleur-jus-sirops-confitures


LIEN HORTICULTURE DU HAUT LIGNON : https://www.helloasso.com/associations/amicale-des-
ecoles-publiques-de-tence/boutiques/vente-de-plans


• soit en remplissant le bon de commande papier joint à l’arrière du document à déposer 
accompagné du règlement ( chèque ou espèces ) dans la boite aux lettres située sur la 
façade de l’école de la Lionchère face à la boucherie Fournel.


La date limite de retour des commandes est fixée au 10 Mai 2026. Livraison prévue le mardi 12 
Mai de 16h30 à 18h30 devant l’école de la Lionchère.


Merci d’avance à celles et ceux qui prendront quelques minutes pour jeter un œil, relayer, ou 
participer. Chaque commande compte, vraiment.


Bonne journée à vous.


  
 

CONFITURES ARTISANALES  
 
 
Les confitures de myrtilles, de fraises, de 
framboises et de cassis sont mises à la 
cuisson dans une marmite à bain d’huile, 
permettant à ce que celle-ci soit plus 
douce et homogène. 
 
Toutes les confitures sont confectionnées 
avec un minimum de sucre, soit environ 
40 %.  
 
De plus, le sucre utilisé, roux et 
biologique, sera plus sain pour votre 
santé. 

 

JUS DE MYRTILLE SAUVAGE  

Le jus de myrtilles est obtenu par 
éclatement des fruits à la vapeur, puis par 
pressage. 

Ce pur jus de myrtille est sans sucre 
ajouté, ni eau. 

Certains clients l’utilisent en cure 
médicinale pour améliorer les troubles de 
la vue (Demandez conseil à votre médecin) 

Le jus de myrtille s’utilise également pour 
sublimer vos desserts, en boisson pure, ou 
diluée dans de l’eau. 

 

 
 

LES SIROPS 
 

Tous les sirops sont cuits à feu doux avec 
50 % de sucre roux biologique. 
 

 
 
 

LES FRUITS AU NATUREL 
 
Ils sont mis en pots avec de l’eau de 
source et stérilisés 30 minutes. 
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Nom :  
Prénom : 
Téléphone : 

Tarif Qté TOTAL Produits Tarif Qté Total

Courge 1,5 Jus de pommes Extra 1L 4,5

Courgette 1,5 Compote de pommes 700g 5

Melon 1,5 Sirops 500 ml

Pastèque 1,5 Sirop de myrtilles sauvages 7

Concombre 1,5 Sirop de cassis 7

Cornichons 1,5 Sirop de fraises 7

Aubergine 1,5 Sirop de framboises 7

Poivron 1,5 Sirop de menthe 7

Tomate 1,2 Sirop de bourgeons de pin 7

 tomate cerise 1,2 Coulis 190 ml

Aubergine Gréffée 5 5 Coulis de myrtilles sauvages (sans 
sucre ajouté)

5,5

Salade x12 3,5 Coulis de framboises (20% sucre) 8

Blette x4 2,5
Coulis de fruits rouges (20% sucre)

8

Betterave x4 2,5 Confitures pots de 440g

Choux blanc x4 2,5 Confiture de myrtilles sauvages 7,5

Choux rouge x4 2,5 Confiture d'airelles 7,5

Choux Romanesco x4 2,5 Confiture de fraises 7,5

Choux fleur x4 2,5 Confiture de framboises 7,5

brocoli x 4 2,5 Confiture de cassis 7,5

Celeri rave x4 2,5 Confiture groseilles à maquereaux 7,5

Poireau botte de 25 3,5 Confitures, pots de 270 g

Persil 2,5 cassis 5

Basilic 2,5 cassis/framboise 5

Coriandre 2,5 myrtille 5

Aromatique vivace : 
romarin, thym, menthe, 
verveine, origan, 
camomille, ciboulette

3,5 fraise/framboise 5

Fleurs pot de 12 : 
surfinia,surfinia, verveine, 
gazania, million bells, 
geranium, ostopernum 

3,5 fraise 5

Gelées 440g

Gelée de myrtilles sauvages 7,5

TOTAL ACHATS


